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Marktnews MarkSteiner

Gemise

Wegen Streiks in ltalien kénnen von dort keine Produkte importiert werden. Wo mdéglich be-
ziehen wir die Ware aus Frankreich oder Spanien. Nicht alle Produkte kbnnen kompensiert
werden (Cherry Datterini, Castelfranco, Trevisano usw.). Jedoch sollte sich die Situation auf
Woche 5 wieder beruhigen.

- Mangold aus ltalien

- Romanesco, Spanien

- Artischocken gross + mittel aus Spanien

- Artischocken Carciofini aus Italien

- Bohnen grin (Buschbohnen).Maroc

- Kohlrabi mit Kraut, 25er, aus Italien

- Silberzwiebeln im Bund, ltalien

- Zucchettibliten Holland 1 Tag Vorbestellung bis 12:00 Uhr

- Navets

- Lauch gelb, Inland

- Médnchsbart aus Italien ab sofort erhaltlich

- Federkohl aus dem Inland. 2 Tage Vorbestellung

- Catalogna aus ltalien

- Cima di rapa aus ltalien

- Ruebli violette und weiss

- Zucchetti gelb, Holland oder Spanien je nach Qualitat

- Randen rot/weiss, Inland

- Rhabarber aus Holland. Erste Ware im Handel

- Rosenkohl (geputzt), Inland

- Stachys: aus Frankreich. Preis CHF 39.--/kg

- Topinambur, Frankreich

- Peterliwurzel, Schweiz

- Pastinaken, Schweiz

- Schwarzwurzel, Schweiz
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Salat

- Castelfranco aus ltalien
- Brisseler rot aus Frankreich
- Portulak. 1 Tag Vorbestellung.
- Mix Maison 3kg Einheit.
Nusslisalat wir unterscheiden wie folgt; Bei Bestellung jeweils vermerken:
- gestellt Gewachshaus (feinblattrig), Inland
- extra gestellt Gewachshaus (klein und feinbléattrig), Inland
- Freiland (kréftig, stark im Geschmack), Inland
- extra Freiland (klein, kraftig und stark im Geschmack), Inland
- Kopfsalat griin, 12er aus Frankreich
- Frisée gelb, ltalien
- Frisée extra fein und gelb, Frankreich. Preis per Stick: CHF 3.60
- Eichblatt grin und rot, 12er, Frankreich
- Endivien Lavata, Italien.
- Léwenzahn gelb, Frankreich.
- Trevisano fein ,tardivo“.

Spargeln

- Spargel griin, neu aus Mexiko 6x1kg schéner, dicker Spargel AKTION CHF 6.90/kg

Achtung Preis CHF 29.--/kg

- Spargel weiss, Peru 6x1kg ’-)- Tagespreise ca. 10.00 Fr./kg 1 Tag Vorbestellung

Aktionen

Pizza al forno Margherita (Bistro)

Trauben weiss + blau,
4.5kg, RSA
CHF 3.85/kg
o Spargel griin, 6x1kg,
Aktionspreis CHF 3.55/Stk . szigo g J
Normalpreis CHF 3.95/Stk . Sa gl

X &
C ; .
Verkaufseinheit: 12x350¢g A

. CHF 6.90 /kg
Artikel-Nr.: 20.6025
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Sauerkraut & Dorrbohnen:

Schoni Sauerkraut,
roh pasteurisert,

Beutel a 500g

10x 500gr. Art. Nr.00.02881

Schoni Sauerkraut,

Schoni Sauer- roh, Kessel a 5 kg
kraut, gekocht,

Kessel a 5 kg

1x 5 kg. Art. Nr.00.00045

Schoni Sauerkraut,
gekocht, Beutel a 500g

10x 500gr. Art. Nr.00.02742

Schoni Dorr-
bohnen extra-
fein, getrocknet,
Beutel a 100g +
Beutel a 1 kg

Schoni Sauerriiben roh
past.

3x 1 kg. Art. Nr.00.01731 Kessel a 5kg
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Kulrbisse:

Muscat Butternut Potimarron (Hokai-

Kartoffeln:

Désirée
Kochtyp B/C: vorwiegend

mehligkochend

Fleisch: hellgelb

Besonderes: rotschalig

Erntebeginn

|M'arz ‘ April ‘ Mai |Juni | Juli | Aug. ‘ Sepl.l Okt | Nov.l Dez ‘ Jan. | Feb |

optimale Konsumzeit

Bintje

Kochtyp B-C: mehligko-

chend

Fleisch: hellgelb

Besonderes: vielseitig

Agria

Kochtyp B-C: vorwiegend

Erntebeginn

|M5rz |April| Mai | Juni | Juli | Aug. | 5epL.| Okt. | Nw.| Dez.‘ Jan. ‘ Feb. ‘
D —

optimale Konsumzeit optimale Konsumzeit

mehligkochend

Fleisch: tiefgelb

Charlotte

Kochtyp A: festkochend

Besonderes: vielseitig ver-

wendbar, sehr gut lagerfahig

neuerntlg Fleisch: weiss

Erntebeginn
, fein, feucht

‘Mﬁrz |April‘ Mai |Juni ‘ Juli | Aug. ‘ Sepl,| Okt | Nov,| Dez | Jan. ‘ Feb. |

optimale Konsumzeit optimale Konsumzeit

neuerntig

Erntebeginn

[Marz| Aprit [ Mai | Juni [ Juli [ Aug.] Sept] okt [ Nov.| Dez.] Jan. | Feb. |
L 1 L |

optimale Konsumzeit optimale Konsumzeit
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Nicola
Kochtyp A: festko-
chend

Fleisch: gelb bis tief-

gelb, fein, feucht

Bratler Kaliber 28-35

Erntebeginn

[ Marz | aprit| Mai | Juni [ Juli [ Aug.] Sept] okt [ Nov.| Dez.] Jan. | Feb. |
L 1 L 1

KartOffel'SpeZialitdten optimale Klunsumzewt optimale i&unsumzelt

Nicola

Kochtyp A: festkochend
Fleisch: gelb bis tief-

gelb, fein, feucht

Raclette Kaliber 35-45 Agria Charlotte

Erntebeginn
[ Marz [ April [ Mai [ Juni | Juli | Aug.] Sept.] okt [ Nov.| Dez.| Jan. | Feb.| Baked POtatOGS 250' 350 gl’
L I L 1)
optimale Konsumnzeit optimale Konsumnzeit

- Zuchtpilze wie Austernpilze, Champignons, Shii-Take und Waldchampignons sind immer und in
guter Qualitat erhaltlich. Sollten Sie gréssere Mengen benétigen, bitte vorbestellen.

- Wir bieten auch Riesenchampignons zum fillen an. Bitte am Vortag bis 11:00 Uhr bestellen. Das-
selbe gilt fur kleine Champignons (Buttons)

- Eierschwdmme: Aus Maroc. Preis ca. CHF 49.--/kg

- Spezielle Pilzsorten auf Anfrage. Momentan auf dem Markt sind folgende Sorten:
Semmelstoppel, Kantarellen, Porto Bello, Pieds bleus (vio. Ritterling), Enoki,
Krauterseitlinge.
Nicht alle Pilzsorten sind té&glich erhaltlich. Bitte vorab mit uns Kontakt aufnehmen.

- Wir bedienen Sie auch mit getrockneten Steinpilzen, Champignons, Morcheln etc. Preise und Ein-
heiten auf Anfrage — unbedingt vorbestellen!
Steinpilze: Das Hin und Her bei den Eingéangen geht weiter. Weil in Stidafrika eine extrem hohe

Hitze herrscht kdnnen die Pilze nicht wachsen. Von Zeit zu Zeit kénnen ein paar Kilo’s importiert
werden. Preis ca. CHF 63.--/kg
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