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Minigemuse, Blumenbluten, Krauter und Kresse:

Patison, Zucchetti und Mais sind bei uns an Lager.

- Auberginen, Fenchel, Lauch und Peperoni gemischt nehmen wir gerne mit einer Vorbestellung

auf.
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Blumenbliten auf Vorbestellung:

Erhiltlich das ganze Jahr

vereinzelte Eingdnge aus Import

GANSEBLUMEN WEISS

STIEFMUTTERN VIOLETTE

ROSEN ROT

RINGELBLUMEN
auf Anfrage

KAPUZINER
Auf Anfrage

NELKEN ROT
auf Anfrage

NELKEN WEISS
auf Anfrage
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red chard

rosmarin

rucola

salbei

Meeresspargel/Salicorn

sauerampfer

schnittlauch

g

thai basilikum (siiss)

thymian

Ll

zitronengras

Zitronenmelisse

zitronenthymian

|
basilikum griin

Basilikum rot
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brunnenkresse

pfefferminze rot

maggikraut

majoran

oregano petersilie gekraust petersilie glatt

Kraeuter und Sprossennews Woche 8,9.doc Seite 5 von 8 Erstelldatum 21.02.2012 12:51:14 / Peter Wicki



Hier sehen Sie unser Kressesortiment, dies muss vorbestellt werden und kann

nur in ganzen Einheiten bestellt werden.
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Ghoa Cress Limon Cress Mustard Cress Sechuan Cress
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Rock Chives® Shiso® Leaves Purple Salicornia Cress Chilli Cress

U

Tahoon®' Cfés Shiso® Leaves Green

Tomaten Classic Collection

Heirloom Tomaten sind sehr alte Varietéten, die von Familien und Anbauern auf der ganzen Welt selektiert
wurden. Von Generation zu Generation weitergegeben, wurden sie deswegen auch als unser ‘essbares Erbe’
konserviert.

Einige Quellen behaupten, dass tiber 80% der Biodiversitat, welche 1910 noch vorhanden war, mittlerweile nicht
mehr existiert. Indem wir Heirloom Tomaten anbauen, schiitzen wir also unsere Biodiversitat. Heutzutage
bestimmt nur ein geringer Teil der nutzbaren Tomatenvarietdten den Markt der westlichen Welt. Somit bieten
Heirloom Tomaten als eine besondere Tomatenart wirklich eine Abwechslung.lhre Formen als auch ihre GréBen
sind ungewdhnlich, sie prasentieren verschiedene Farben und Geschmécker. Suchen Sie also nicht nach
Uniformitét in dieser ‘Box des Geschmackes'. Diese Varietaten sind so speziell, dass sogar Tomaten von der
gleichen Pflanze geerntet nicht das gleiche AuBere haben.
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Dushi button

Geschmacksrichtung SU8, intensiver als Zucker, mit

einer zarten Note von Minze und

Thymian

Passt zu Uberall wo ein Tropfchen Honig

bzw. SlBe gebraucht wird

Anbau Okologisch

verantwortungsbewusster Anbau

mit biologischem Pflanzenschutz

Verfiigbarkeit Ganzjahrig

Haltbarkeit Bis zu 10 Tage bei 2-4°C

Geschmack und Anwendung

‘Dushi Button’ sind sehr sii3 mit einem zarten Duft und
leichtem Geschmack nach Minze. Schon ein Button sorgt in
einem Dessert fir eine Uberraschung. Ein Genuss zu Eis. Sie
sollten 'Dushi Button” auch mal mit Ziegenkase versuchen.
Verstecken Sie den Button doch mal ganz oder zerbréselt in
einem Produkt, besonders effektvoll in Marshmallows. lhre
Gaste werden sich wundern, woher dieser interessante
Geschmack kommt. Optisch gesehen passen sie
hervorragend zu roten Friichten.

Herkunft

Dank der spanischen Entdecker, die die Pflanze schnell als
s und lecker erkannten, existiert sie schon seit Jahr -
hunderten in Europa. Da sie etwas Kampfer enthalt, ist sie
in konzentrierter Form nicht genieBbar. Auf Grund dessen
wird sie lhnen auch nicht als Zuckerersatz begegnen, sondern
nur in natirlicher Form. Die Namensgebung ‘Dushi’ wurde
durch die sidamerikanische Herkunft der Pflanze inspiriert.
Verpackung: 50 Bliiten pro Schale, 4 Schalen pro Box
(20x30 cm)

Mixed-Cress

Dulce Mix Sakura® Mix

Verpackung: 16 Schélchen mit 4 Sorten pro Mischungsbox
(30x40 cm)

Herbstneuheiten:

Kikuna Cress, Red Mustard Cress und Persinette
Cress sind drei Kressesorten mit einem ausgespro-
chen angenehmen Geschmack, der sich groBer Be-
liebtheit erfreut. Kikuna Cress hat einen leichten M&h-
ren- oder Selleriegeschmack, wahrend Persinette
Cress sehr junger Petersilie ahnelt. Beide Kressesor-
ten lassen sich hervorragend mit zahllosen Gerichten
kombinieren. Red Mustard Cress ist eine dekorative
rote Variante der beliebten Mustard Cress
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Durch den groBen Erfolg des Sea Cress Mix ist ab
jetzt auch ein Sea Specialty Mix lieferbar, mit 25
Oyster Leaves, 50 g Sea Fennel, 50 Salty Fingers und
15 Shiso Leaves Green.

Purple Delight und Baroony Blossom sind zwei einzigartige
Bllten, die sowohl dekorativ als auch geschmacklich herausra-
gen. Purple Delight hat den Geschmack stiBen Nektars. Auch
Baroony Blossom erinnert an den Geschmack von Nektar, der
zugleich von einem Hauch von Schokolade durchzogen ist.
Beide Bluten passen hervorragend zu Desserts.

2-4°C

Affilla® Cress
Salicornia Cress
Shiso® Leaves
Tahoon® Cress
Atsina

Borage Cress
BroccoCress®
Daikon Cress®
Ghoa Cress
Mustard Cress

12-16°C
RucolaCress® Atsina Cress
Sakura Mix Basil Cress
Shiso® Mixed Dulce Mix
Apple Blossom Limon Cress

Cress Karma
Oyster Leaves

Sechuan Cress
Shiso® Green

Sea Fennel Shiso® Purple
Sechuan Button
Pepquifio® Inca Collection

Rock Chives®
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